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                    	Gọi Ngay!  0909.533.419


               


          

     


     
     
          

                    
                         
                              
                                   
                                        
                                             Cá Dứa Cần Giờ

                                             Đánh bắt thiên nhiên từ biển Cần Giờ. Cá Dứa Cần Giờ trưởng thành có trọng lượng khoảng từ 2kg - 4kg. 

                                             
                                        

                                   

                              

                         


                         
                              
                                   
                                        
                                             Khô Cá Dứa Một Nắng

                                             Là Cá Dứa đã phơi qua một nắng, thịt dòn, ngọt. Là Đặc Sản Biển Cần Giờ.

                                             
                                        

                                   

                              

                         


                         
                              
                                   
                                        
                                             Giá Trị Dinh Dưỡng

                                             Thịt Cá Dứa thơm mùi lá Dứa, ngon, ngọt, nhiều Canxi & Protein, Axit Béo, Omega 3 & DHA.

                                             
                                        

                                   

                              

                         

                    


          

     


     
     
          
               

                    
                         
                              
                                   Giới Thiệu

                                   Cá Dứa Một Nắng Cần Giờ

                                   Giá Bán: 450.000đ/Kg

                                   
                              


                              
                                   Cá Dứa thuộc dòng với cá Tra, cá Basa nhưng sống trong tự nhiên, xuất hiện nhiều ở khu vực cửa sông và rừng ngập mặn khu vực Cần Giờ – TPHCM, Gò Công -Tiền Giang và một số tỉnh ven biển Miền Tây Nam Bộ. 

                                   Cá dứa thích sống khu vực hạ lưu, môi trường nước chảy mạnh, thường cư ngụ ở các vùng cửa sông nơi tiếp giáp với biển. Thức ăn yêu thích của chúng là trái mắm, trái bần - quả loại cây của rừng ngập mặn. 

                                   Do vậy, mà hàng năm từ tháng 8 - 12 âm lịch trái bần, trái mắm chinh rụng trôi về cửa sông, rồi đàn cá dứa lần theo những trái bần, trái mắm ngược theo con nước tìm về nguồn có thức ăn dồi dào để kiếm ăn. Thời gian cũng chính là mùa săn cá dứa của ngư dân các tỉnh Cà Mau, Vũng Tàu, huyện Cần Giờ (thành phố Hồ Chí Minh).

                                   Cá Dứa Cần Giờ có vị thơm, không mặn, được xẻ làm đôi và phơi qua một nắng, hút chân không sạch sẽ, đủ tiêu chuẩn mang đi nước ngoài.
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                                   Giá Trị Dinh Dưỡng

                                   Tại Sao Nên Dùng Cá Dứa

                              


                              
                                   Cá dứa có vị ngọt, tính bình, không độc, tác dụng bổ huyết, sinh tân, ích khí, giảm đau nhức. Cá dứa chứa nhiều vitamin A, E, D và DHA, omega-3 là những chất giúp phát triển trí não trẻ, thị lực, chống lão hoá, ngừa bệnh tim mạch, xương cơ khớp. Cải thiện trí nhớ, thị lực. 

                                   Thịt cá Dứa không tanh, phảng phất mùi thơm của lá dứa, dai, săn chắc, thanh ngọt tự nhiên, ít béo... 

                                   Cá Dứa không có nhiều xương cạnh và xương nhỏ, chỉ có 1 xương sống duy nhất, vì vậy rất thích hợp cho người lớn tuổi và trẻ nhỏ, ai cũng ăn được.

                                   Ăn cá dứa vừa bổ dưỡng vừa có tác dụng trị bệnh.

                                   Theo Lương y Nguyễn Văn Phúc (Phòng khám Đa khoa Thiên Nam)-báo Khoa Học Đời Sống
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                                   Món Quà Ý Nghĩa Của Dân Sì Phố

                                   Đặc Sản Quý Cần Giờ - TP.HCM

                              


                              
                                   Cá Dứa đã được huyện Cần Giờ đưa vào danh sách sản vật quý hiếm cần phát triển mạnh. Do đặc điểm Cá Dứa chỉ có thể phát triển tốt ở Việt Nam. Các nước Đông Nam Á có khí hậu tương tự Việt Nam cũng không thể nuôi đạt kích thước trưởng thành như chúng ta được.

                                   Cùng với giá trị dinh dưỡng cao. Cá Dứa hiện nay đã trở thành 1 món ăn ngon cũng như là món quà biếu ý nghĩa của người dân TP.HCM, nhất là khô cá Dứa 1 Nắng Cần Giờ.
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                                   Cẩn Thận Hàng Giả Khi Mua Cá Dứa

                                   Cách Phân Biệt Cá Dứa Thật - Giả

                              


                              
                                   Vừa ngon và hương vị độc đáo nên cá Dứa được nhiều khách hàng tìm mua, nhưng thị trường lại xuất hiện "Cá Dứa Giả", đó thực chất là cá Tra, cá Basa có giá trị thấp hơn, được gia công, làm sạch & đóng gói với quy cách như Cá Dứa, gây nhầm lẫn cho khách hàng.

                                   "Cá Dứa Giả" này giá nguyên liệu thấp, giá bán cũng thấp hơn, nên dễ gây ra nhầm lẫn cho khách hàng.

                                   Cách Phân Biệt:

                                   1. Giá bán từ 300 nghìn/kg trở xuống chắc chắn là cá giả.

                                   2. Sau lưng cá Dứa thật có 2 viền chỉ đen chạy dài từ đầu xuống, cá giả thì không.

                                   3. Cá thật vây nhỏ xuông thẳng, cá giả vây to thô và cong.

                                   4. Cá thật không có lớp mỡ dưới da, cá giả có rất nhiều.

                              

                         

                    


               

          

     

     
     
          
               

                    
                         
                              Các Món Ăn Ngon Chế Biến Từ Cá Dứa

                              Cá Dứa rất dễ chế biến. Với cá Dứa tươi roi rói hoặc cá Dứa đã phơi làm khô Cá Dứa 1 nắng thì những món ăn đều tuyệt vời khiến khách một khi đã ăn thì cứ nhớ mãi như: cá dứa 1 nắng chiên giòn, cơm cháy khô cá Dứa 1 nắng, cá Dứa 1 nắng nướng, gỏi khô cá Dứa, lẩu cá Dứa tươi, canh chua cá Dứa tươi, cá dứa tươi kho tộ,.. 
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                                             Nguyên Liệu: 
 
                                             Cá Dứa: 1 con

                                             Dầu Ăn, tỏi, ớt, đường, nước mắm.
                                             
Cách Chế Biến: 
 
                                             Chiên Cá Dứa cho vàng đều 2 mặt, cho hỗn hợp tỏi-ớt-đường-nước mắm vào, nếm lại cho vừa ăn.

                                             Sau đó đem dùng với cơm rất tuyệt vời.

                                             
                                        

                                   

                         

                         
                              Cá Dứa 1 Nắng Chiên Tỏi Ớt
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                                             Nguyên Liệu:

                                             Cá Dứa 1 nắng

                                             Xoài xanh, rau thơm, ớt, tỏi, chanh, nước mắm. 

                                             Cách Chế Biến: 
 
                                             Chiên cá vàng đều và xé nhỏ. Băm xoài theo sợi dài, cùng với rau thái nhỏ. 
                                             Cho nước chanh & gia vị vào cho vừa ăn.
 
                                             Sau đó cho tỏi phi & đậu phộng rang vào.
                                             Dùng với bánh tráng nướng. 

                                        

                                   

                         

                         
                              Gỏi Khô Cá Dứa
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                                             Nguyên Liệu: 

                                             Cá Dứa tươi: 2 lát

                                             Đồ nấu chua

                                             Cách Chế Biến: 
 
                                              Nấu canh chua như bình thường. Cho Cá Dức vào khi nước đã sôi. Sau khi chín thì cho me vào cuối cùng 

                                             Nêm lại cho vừa ăn & dùng với cơm trắng. 

                                             
                                        

                                   

                         

                         
                              Canh Chua Cá Dứa
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                                   Hiếu Cá Dứa Đạt Chuẩn Xuất Khẩu Đi Mỹ

                                   Đặc Sản Quý Cần Giờ - TP.HCM

                              


                              
                                   Để đủ tiêu chuẩn xuất khẩu thị trường Mỹ, sản phẩm của Hiếu Cá Dứa phải đáp ứng đầy đủ tiêu chuẩn về Nguồn Gốc Xuất Xứ, Dinh Dưỡng, Yếu Tố Vi Sinh, Quy trình đảm bảo cân bằng sinh thái,... 

                                   Đó là sự công nhận cho cả quá trình làm việc nghiêm túc của Hiếu Cá Dứa thời gian qua. 

                                   Hiếu Cá Dứa nỗ lực mỗi ngày để mang đặc sản quê hương giới thiệu bạn bè trong nước và quốc tế; nâng cao giá trị và giá bán cho bà con nông dân. 

                              

                         

                    


               

          



     
     
          
               

                    
                         
                              BẢNG QUY CHUẨN CAM KẾT CÙNG KHÁCH HÀNG

                              Chúng tôi nỗ lực mỗi ngày để mang đặc sản quê hương giới thiệu bạn bè trong nước và quốc tế; nâng cao giá trị và giá bán cho bà con nông dân.
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                                             1. Chỉ sử dụng nguyên liệu là Cá dứa Cần Giờ để chế biến.
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                                             2. Chỉ dùng cá còn bơi, khoẻ để chế biến.
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                                             3. Phơi đủ một nắng giòn từ 9h sáng - 3h chiều.
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                                             4. Chỉ chọn cá nguyên liệu 2kg trở lên
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                                             5. Chỉ giữ lại phần ngon nhất để khách thưởng thức.

                                             

                                        

                                        
                                   

                              
                         

                    


                    
                         
                         
                              
                                   [image: ]

                                   
                                        
                                             6. Luôn bảo quản ở nhiệt độ phù hợp với chuẩn ATVSTP

                                             

                                        

                                        
                                   

                              
                         

                    



               

          

     


     
     
          
               

                    
                         
                              Những Phản Hồi Từ Khách Hàng Về Hiếu Cá Dứa

                              Cả nhà tham khảo thêm những ý kiến đánh giá về sản phẩm Cá Dứa bên Hiếu nha.
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                                             Chị Huyền, Quận 7, TP.HCM

                                             Cá Dứa quá ngon
 
                                             Lần đầu tiên chị ăn Cá Dứa kiểu này.

                                             Béo, thịt ngọt.

                                             
                                        

                                   

                         

                         
                              Chị Huyền,
 Quận 7, TP.HCM.
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                                             Anh Nguyễn Hữu Long, sáng lập Group PTDNV

                                             Cá Dứa của cô ấy thì rất tuyệt

                                             Bạn đã thử chưa?

                                             
                                        

                                   

                         

                         
                              anh Nguyễn Hữu Long,
 sáng lập Group PTDNV
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                                             Chị Khách ở Thảo Điền, Quận 2, TP.HCM

                                             Ăn rất ngon

                                             Cho mình thêm 2 kg đem biếu

                                                                                          
                                        

                                   

                         

                         
                              Chị Khách ở Thảo Điền,
Quận 2, TP.HCM

                         

                    

                    
                    
                         
                              Những Phản Hồi Từ Khách Hàng Mua Cá Dứa Làm Quà Biếu
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                                             Chị Nhi Lê, Việt Kiều Mỹ

                                             Rất ngon, ai ăn cũng khen
 
                                             Em sẽ đặt thêm mười mấy kg nữa.

                                             Cảm ơn Shop nhiều.

                                             
                                        

                                   

                         

                         
                              Chị Nhi Lê,
 Việt Kiều Mỹ.
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                                             Chị Pham Son Trang, TP.HCM

                                             Ngon lắm em, ai cũng khen

                                             Mà hơi béo

                                             
                                        

                                   

                         

                         
                              Chị Pham Son Trang,
 Khách TP.HCM
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                                             Anh Khánh Quang, khách TP.Hà Nội

                                             Gửi hết mấy bác cơ quan

                                             Cá ngon, ai cũng nhắc thế

                                             Khi nào có dịp anh làm thêm chuyến
                                             
                                        

                                   

                         

                         
                              Anh Khánh Quang,
 khách TP.Hà Nội

                         

                    

               

          

       


     
     
          
               
	
                    
                         
                              
                         

                    
    

                    

                         
                              
                                   Liên Hệ

                              

                         


                         
                         
                              
                         

                    


               

          

               


     
     
          
               

                    
                         
                              
                                    Địa chỉ

                              

                              
                                   + 273/95 Nguyễn Văn Đậu, Phường 11
 Quận Bình Thạnh, TP. Hồ Chí Minh

                                   + 232/2A ấp Phong Thạnh, tt Cần Thạnh
 huyện Cần Giờ, TP. Hồ Chí Minh

                              

                         

                    


                    
                         
                              
                                   Liên Hệ

                              

                              
                                   SĐT: 0909.533.419

                                   

                                    

                              

                         

                    


                    
                         
                              
                                   Thời Gian Hoạt Động

                              

                              
                                   Thời gian từ 7h00 - 20h00

                                   
                                   
                                   

                              

                         

                    


                    
                         	



                          
                              
                              
                              

Thiết Kế: Hiếu Cá Dứa
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